DORTMUNDER Kw: 29 |
MENUSERVICE

KW 29

Montag
14.07.2025

Dienstag
15.07.2025

Mittwoch
16.07.2025

Donnerstag
17.07.2025

Freitag
18.07.2025

Samstag
19.07.2025
+€0,50

Sonntag
20.07.2025
+€0,50

N—

speiseplan vom 14.07. bis 20.07.2025 B\ 0231 - 96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert
Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M1 M2 M3, M4 IM5] M6 M7 ( Vi3] ) M9

[

Gut biirgerlich D-Menii [Eeine]KiicheMSl¥Spezial/GourmetiilllVegetarisch Eintopf/Pasta [WSalati&lCoY(kalt) Abendbrot
- . . Penne mit Schnitzel
Konigsberger Klopse Frikadelle vom Rind m ] P e . .
in Kapernsauce dazu in dunkler Krautersauce e s e Ll iy Griine Bohnen-Eintopf Wiener Wiirstchen Milchreis Kalter Schweinebraten
Salzkartoffeln und Rote mit Mischgemise und infeiner Safinesauce, R S Gomiisspasta mit Bockwiirstchen mit Kartoffelsalat und Senf mit Erdbeer- mit Kartoffelsalat
Beete-Salat Kartof%el e Brokkoli und Kase Paprikakartoffeln dazu mit Vollkornnudeln Rhabarberkompott
P Uberbacken Leipziger Allerlei

MCGLI M,CGL59 MEGLS9 ] M,C,6L59 M35 ] M,G142,59 ] €.6142,359 659 6,423,589
5,7BE 53BE 9,2BE 55BE 76BE 4,0BE 3,7BE 8,8BE 3,7BE

Hahncheninnenfilets : Griechischer Bauernsalat Schnittchenteller
Hackbraten in Sauce in Gefliigelsauce mit mit P;N :jilzztgxgia;\fv?ebeln mi? Eg‘gglsncﬁgul-'lgl(lj:n Gebratenes Gemiise Linseneintopf mit Tomate, Gurke, Zwiebeln Feiner GrieRbrei fertig belegte Schnittchen
mit Rotkohl und Kartoffeln Kohlrabigemse dazu d azE Gabelspaghetti Blumenkohl und Kartoffgln slifsauer mit Reis mit Gefliigelbockwurst und Hirten-Kase, dazu mit roter Griitze mit Wurst und Kése und
Salzkartoffeln pag Balsamico-Dressing Garnitur
ﬂ A1LC LS 4’2 BE A1) 4,6 BE ﬂ A11,2,3,4 8’0 BE ﬂ AL1J,3.4 5,4 BE ? A1FI 6,4 BE 1,245 4’2 BE * €,6,,2359 0’7 BE ? A1,6,5,9 10’4 BE * \] A1,A2,6,2,4,59 5,9 BE
. . . . . . "Bayern Mix"
Hamburger Heringsstipp Gefliigelbratwurst Schweineleberragout Kaiserfleisch . ' s
in Sahne mit Apfel- und in Thymiansauce in Apfel-Sauce dazu (Kasselerrticken) auf Gemiiseragout Mli(ill?rs:e?\l:fnhtgr f Elsgg(rjgi;:éitér? Srrlléen‘ Eierpfannkuchen mit RZ;IESI asdlgrf:au ce
Gurkenwiirfel dazu mit buntem Gemiise Kartoffelptiree und Ananaskraut und mit Erbsenpliree A ohreneintop! : mit Apfelkompott f ’
Petersilienkartoffeln und Langkornreis Karottengemise Kartoffelpliree mit Geflligelkrauterblchen Kasselerstreifen, dazu Garnitur und Brot

Sauerrahm-Dressing

‘( €0,6,423,59 4,9 BE MG 52 BE ﬂ MG 1259 3,7BE ﬂ M5 40BE ? MG159 41BE MCFL 4,0 BE ﬂ 629 1,5BE ? MG 7,6 BE ﬂ MACGLIZY 2 6BE

Schweinebraten o e Original Vegetarische . .
in pikanter Sauce mit ﬁ\e[c)li“;]:lﬁecteesmilt: lg;:(:'nkfll(loe”t Hahnchen-Daner-Teller Sauerbratengulasch Gemiisebéllchen Kiirbis-Hahncheneintopf Fl;:]sltc ﬂgﬁfﬁéﬁgﬁ?g;& n Quarkstrudel Héﬁﬁtt:’i:zt:l?eeul .
Blumenkohlgemiise und mit Reis, Sauce und mit Spatzle und Rotkohl mit heller Krautersauce auf mit Kartoffeln : : mit Vanillesauce ;
Kartoffelkiohe dazu Kartoffeln Krautsalat e r—— Cocktaildressing mit Nudelsalat
ﬂ ALLS 4’0 BE « A1DG1 3,6 BE A1,CJ,23,5 6’3 BE m A1,C5 6,7 BE ? A1,C,F,6,1,59 5’7 BE ALl 5’2 BE A1,CF6,J,23,59 2’9 BE ? A1,C,6,59 11’0 BE A1,C,6,9,23,59 4,7 BE
- . . Kartoffelrostis Gebackenes Seelachsfilet Makkaroni : P, Brathering
B ovr:’::rff?rllilts}((:gzs[e)llgrlﬁn d P\;Ig;ntsiiﬁ :i:\a;(i:th mit Karotten, Brokkoli, mit Krautersenfsauce mit Tomaten- Porree-Eintopf Zwei Frikadellen rrﬁ?lz'}ﬁwrtz“ﬁgﬁgrr 3':d mit Zwiebeln,
Salzkartoffeln i Mais und Champignons in und Kartoffeln dazu Basilikumsauce dazu mit Gefliigelfrikadelle mit Nudelsalat Aofelkompott Speckkartoffelsalat und
pag wirziger Kasesauce Gurkensalat Mohrensalat P P Garnitur
’ A1,6,1,5,9 4’3 BE ﬂ A1G) 6,3 BE ? AGLI13 4’5 BE ‘( A1CDGLI13 5,3 BE ? ALl 7,8 BE A1,CFG,1J,59 3’6 BE ﬂ A1,C,6,1,4,2,3,59 4’5 BE $ 69 8’6 BE Q A1,0,2,3,4 3,6 BE
Gefliigelfilets Herzhafter Schweinebraten . q -
I . - - . oy . Eierpfannkuchen Feiner Fleischsalat
in pikanter Sauce mit Wirsing-Kohl-Eintopf Kichererbsencurry mit Kimmelsauce mit - Tt "
zartem Brokkoligemiise und ~ mit Kartoffelstiicken und mit Kokosmilch und Bulgur Romanescogemiise und D O RT M U N D E R mlltjr?gbvr:m:srgu/zzfel mifg::gilzﬁmc?grot

bunten Spiralnudeln Rindfleisch KloRen .
Al 6’1 BE m A1LS5 4,0 BE ? A,G,19 7’9 BE g A1,G,1,2,9 3,1 BE M E N U S E RV I C E ’ A,C,6,59 5’8 BE ’ A1,A2,C,J,2,3,4,5 2,8 BE

O | —— 0 - als @/’(0[“”4 ’;“" “
" . . [ 4 adern
Buntes Hiihnerfrikassee H ] q Schweinefilet O | ———— ES’J’ on ““0[ Kasseler Braten
e P ackbraten in Sauce Mais-Lauchtaler . : . .
mit jungen Erbsen, Mohren, mit griinen Bohnen und in Paprikagemiisesauce in Rahmsauce mit Beerengriitze mit Remouladensauce,
Spargel und Champignons Salzkartoffel e Tt Fingermdhren und Inh. Andreas Bracht o Alter Hellweg 140 ¢ 44379 Dortmund mit Vanillesauce Nudelsalat und
dazu Reis dlzkariotiein Azl Rigaton! Salzkartoffeln : . Salatgarnitur
Telefon: 0231 - 96 330 90 « Fax: 0231 - 96 330 950 g
M6129 59 BE ﬂ MASCEGL 36BE * MM 8,4BE ﬂ G40 35BE E-Mail: lnfo@do—ms.de  Web: www.do-ms.de ? 659 11,4 BE ﬂ #0642359  41BE
‘ﬂRmd AW schwein « @< Fisch « Gefliigel + ﬁwnd hLamm ,Vegetansch 1= tarker - 2 = idati - 3 = SUBstoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwarzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit N kt zubereitet - 10 = It - 11 = coffeinhaltig - 12 = chininhaltig DENW
[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderA? Hybndstammedavon) [B]= Krebshere/Krebshererzeugmsse [C]=Eier/Eiererzeugnisse - [D]=Fisch/ Fischerzeugnisse - [E] = Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F]=Soja/Sojaerzeugnisse - [6] = Mwlch/Mﬂcherzeugmsseemsch\ Lactose - [H] Schalenfriichte (H1=Mandel, H2= Hase\nuss 86018 EG
H3=Walnuss,H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie, dH9=Qi -[1]=Sellerie/Sellerieer isse- [J]=Senf/Senfer [K]=Sesam/Sesamer: ‘[L]= [M]=Lupinen/Lupinener “[N]= - BE-Werter Er rtion.




